
M I Z I L I C U R I  
Inainte de festin, musai, 
trebuie sa inchin un pahar 
de vin pelin. 
Amarui si aromat, 
preventiv, bine frapat,
la digestie indicat.

MIZILICURI RECI  
La intamplare…

Rulou de tari cu masline
100g.......................................7 lei
Sorici, 100g ........................12 lei
Ghiudem, 100g....................12 lei
Zacusca, 100g.......................6 lei
Fasole facaluita (batuta)
100g.......................................5 lei
Salata de vinete
100g........................................7 lei
Telema, 100 g..........................7 lei
Cascaval, 100 g ..................... 7 lei
Crema picanta din branza
100g........................................7 lei
Pastrama din piept de rata
100g.....................................24 lei
Carnati Plescoi crud uscati 
100g.......................................8 lei
Salam crud uscat de vita 
100g.....................................10 lei
Piept taranesc  
100g........................................9 lei
Masline, 100g.........................5 lei
Tari marinati, 100g..................6 lei
Salata din icre de crap 
100g........................................8 lei
Batog din pastrav afumat
100g....................................10 lei
Batog din crap afumat  
100g.......................................8 lei
Ceapa verde, 100g................2 lei
Rosii, 100g............................2 lei
Castraveti, 100g....................2 lei

Asor tate… 
2 portii.................................35 lei

ghiudem 50g
sorici 50g
telemea de oaie 100g
carnati Plescoi crud uscati 50g 
pastrama din piept de rata 50g 
salam  uscat din curcan si vita 50g
masline 50g 
rosii 100g
ceapa verde 50g
castravete 50g

Mizi l icur i  de post
1 portie.................................15 lei

salata de vinete/50g
fasole facaluita (batuta) 50g
zacusca 50g
ardei copt 50g
rosii 50g 

Mizi l ic  pescaresc
2 portii.................................22 lei
batog de crap afumat 150g
tari marinati150g
batog de pastrav afumat 100g 
grujoane de salau 150g
salata din icre de crap 150g
masline 100g
ceapa verde 50g  

MIZILICURI CALDE
La intamplare…

Carnati plescoi semiafumati      
100g....................................8 lei
Ficatei de pui romanesti         
100g....................................6 lei 
Cascaval pane, 100g...........8 lei
Cascaval la capac, 100g......9 lei
Ciupercute gratinate   
100g....................................4 lei
Creier la pergament   
100g.....................................5 
lei

Degetele din piept de pui 
100g.....................................9 lei
Chiftelute, 100g...................6 lei
Tari prajiti la scobitoare
100g.....................................5 lei
 Degetele  de salau cu susan        
100g.....................................8 lei
 Batog de crap gratinat   
100g.....................................8 lei
Papara de pastrav, 100 g......7 lei 

Asor tate
2 portii..............................45 lei

carnati plescoi semiafumati 100g
ficatei romanesti 100g
cascaval pane 100g
ciupercute gratinate100g
creier la pergament 150g
degetele din piept de pui cu mac
si susan 100g
gogosari murati 100g
castraveciori acri 100g

Mizi l ic  pescaresc
1 portie...............................26 lei
 
Tari prajiti la scobitoare 100g 
grujoane de salau cu susan 100g
batog de crap gratinat 100g 
papara de pastrav 100g
lamaie 100g

CIORBE, SUPE   
“UDATURA”

Ce sa iei langa ciorbita?
... o ciusca si-o tuiculita,
Ori palinca, ori rachie, e 
destula-n pravalie.
Carcimaru-i negustor, 
de ai nevoie de-ajutor,
Poate esti nehotarat, ori 
vrei sa fi-ndrumat
Striga tare dupa el, si-o sa 
vina imediat.

ARDEAL
Supa cu taietei 
100g/250g...............................7 lei

Ciorba de coaste afumata  si zeama 
de varza, 100g/250 g...............9 lei

MOLDOVA
Potroace de curcan cu zeama de 
varza, 100g/250g..................10 lei

Ciorba de legume 
250g.......................................7 lei 
 
Bors de crap moldovenesc  
100g/250g.............................11 lei 

VAL AHIA
Ciorba lipoveneasca de crap 
200/300g...............................16 lei 
 
Ciorba de burta – Schimbea 
100/250g.................................9 lei

Ciorba de perisoare   
100g/250g...............................8 lei

MUNTENIA
Ciorba de vacuta 
100g/250g...............................9 lei

Ciorba de ciocanele  
100g/250g...............................9 lei

Ciorba de pui taraneasca
350g........................................9 lei

BANAT
Supa cu galusti, 150g/200g.....7 lei

Ciorba de pui a la grec  
100g/250g...............................8 lei

babadochia MANCARE ROMANEASCA
STR.  VISARION, NR 20,  SECTOR 1

 M E N I U   *   M A N C A R U R I  s i  B A U T U R I     

MEN IUL FETE I

MEN IUL BUCATARULU I
Vita filozofala - sos smantana 
cu masline si ciuperci 200g/150g...................45 lei
Iepure prin arpagic 200g/150g......... 45 lei
Berbeleac de oaie prin cartofi
ciobanesti 250g/200g.................................45 lei
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 Restaurantul Babadochia isi doreste sa aduca in sufletul dumneavoastra bucuria, amintindu-va 
de gusturile copilariei, de bunatatile gatite de bunicii si parintii nostri. 

    In acest loc este vorba, in primul rand, de bucatarie veche taraneasca si targoveata, dar 
si de bucatarie romanizata, fie ea inventata in bordeiele Baraganului, prin stanele Maramuresului, 

prin casele de stuf ale Deltei Dunarii, prin casile cu cerdac ale Moldovei, prin maghernitele 
Bucurestiului, fie preparate ce  au fost adaptate de marii nostri gurmanzi, gastronomi sau 

cronicari de bucatarie ai timpurilor trecute, cum ar fi: Bacalbasa, Pastorel, Creanga, Sadoveanu, 
Negruzzi, Kogalniceanu,  Sanda Marin, Radu Anton Roman etc, dar si a romanilor mai putin 

celebri din acele timpuri, insa buni consumatori si pofticiosi peste masura.
Vechea mentalitate romaneasca considera painea si vinul „hrana totala” . Intr-o varianta a 

legendei despre Baba Dochia, aceasta ii cere lui Dumnezeu mancare, intelegand prin aceasta
paine si vin – ca elemente definitorii ale mancarii omului. 

  Parte din denumirile preparatelor noastre traditionale vor pastra numele lor “de botez”, din 
respect pentru pionerii gastronomiei romanesti (mai sus mentionati), care au facut ca aceste 

cunostinte sa ajunga pana la noi. Pe aceasta cale le multumesc!
Mircea Ionescu   Gastronom   

MEN IUL BABE I
Ciorba Babei – potroace de curcan
cu zeama de varza 250g.......................10 lei
Mandria ciobanului 300g...............19 lei
Muschiulet impletit de porc
300g..................................................25 lei
Cartofi Babadochia 300g.................7 lei 
Sarmalele babei – servite cu sos 100g
de smantana si marar 300g.....................21 lei
Placinta Babadochia
cu branza si mere 200g........................11 lei

Supa cu galusti 250g/200g.......................7 lei
Salata de ciuperci de padure
250g/200g...............................................15 lei
Piept de pui marinat la gratar
250g.......................................................16 lei
Muschi de vita la gratar 250g.............40 lei
Sote de legume 200g.............................6 lei
Ciupercute pane
cu sos de cascaval 250g/150..................15 lei
Pere in sos caramel 200g....................15 lei

Rata prin prune si galusti 200g/150g....45 lei
Salau umplut cu sarmalute de crap 
300g/100g.........................................................40 lei  
Pastrav in sos anchois 200g/100g...........45 lei
Tochitura de pasare 200g/150g...............30 lei  
        .. 

In restaurantul nostru parintii pot fi insotiti de copii de orice varsta. 
Pentru copii sub 12 ani, se pot comanda jumatati de portii 
la jumatate de pret.

P R E D O S L O V I E
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 M E N I U     babadochia www.babadochia.ro

Tot Timisoara este  primul  oras cu tramvai  tras  de cai  
din Romania in  anul  1869 s i  mai  apoi  pe la  1899 

inaugureza primul  tramvai  e lectr ic  din tara.

Inginer  constructor  de avioane,  inventator  s i  pi lot  român,  unul  din pionieri i  
aviat ie i  mondiale .    In  1912-1913 a proiectat  avionul  Vlaicu III ,  pr imul  avion de 

construct ie  metal ica din lume.  S-a prabusi t  lânga Câmpina,  la  13 septembrie  
1913,  incercând sa treaca Carpat i i  cu avionul  Vlaicu II .

A U R E L  V L A I C U

B A U T U R I
 
O veche meteahna roma-
neasca considera painea si 
vinul  “ hrana totala”. 
 Aceste cuvinte carac-
terizeaza mentalitatea 
romanului, vinul fiindu-i 
alaturi la bucurii, dar si la 
necazuri. 
 
VINURI ALBE 75 cl

Recas  
Sole Chardonnay.................85 
l e i
Sole Sauvignon Blanc........85 lei

Domeniul Coroanei – 
Segarcea 
Sauvignon Blanc................55 lei

Riesling Italian...................55 lei
Chardonnay.........................60 
l e i

Cramele Halewood
Special Reserve 
Feteasca Regala.................60 lei
Tamaioasa Romaneasca.....55 lei

Crama Ceptura
Riesling..............................55 lei
Feteasca Alba.....................55 lei

Davino 
Chateau Domenii................80lei

VINURI ROSI I  75 cl

Cramele Halewood
Private reserve
Feteasca Neagra.................60 lei
Cabernet Sauvignon...........60 lei

Special reserve
Feteasca Neagra.................55 lei
Cabernet Sauvignon...........55 lei

 
Davino
Chateau Domenii...............85 lei
 

Carl Reh
La Cetate - Merlot.............75 lei

VINURI ROSE 75 cl

Serve
Terra Romana....................50 lei
      
SAMPANIE  75 cl

G.H. Mumm....................350 lei 

 
VINUL CASEI

Alb / 250 ml..........................9 lei 

Rosu / 250 ml.......................9 lei 

VINURI SPECIALE  75 cl

Fragolino ( Must )..............65 lei

                                                                     
 BERE 

La halba    (50cl)  
Stella Artois..........................8 lei 
Beck’s...................................8 lei 

La halba   (25cl)  
Stella Artois..........................6 lei 
Beck’s...................................6 lei 

La st ic la  (33cl)  
Stella Artois, Beck’s.............8 lei 
Leffe, blond/brun...............14 lei
Bergenbier............................6 lei
Hoegaarden/nefiltrata........14 lei

Stella Artois
fara alcool, 50cl.................10 lei  
 

SPIRTOASE

Remy Martin V.S.O.P.
50 ml..................................22 lei

Martell V.S/50 ml..............19 lei

Jidvei / 50 ml........................9 lei

Jack Daniels / 50 ml..........13 lei

Jim Beam / 50 ml...............10 lei
Chivas Regal 12 ani
50 ml..................................20 lei

Johnnie Walker Black Label
50ml...................................15 lei

Ballantine’s   50ml.............10 lei

Johnnie Walker Red Label
50 ml..................................10 lei 

J&B Rare   50ml................10 lei 

Irish Jameson   50ml..........10 lei 

Absolut Blue    50ml..........10 lei 

Finlandia  50ml..................10 lei 

Smirnoff Red   50ml..........10 lei

Iceberg   50ml....................15 lei

Tuica de prune  30ml........4 lei

Palinca de prune   30 ml......5 lei

Bacardi White  50ml........10 lei

Bacardi Gold   50ml........10 lei

Havana Club  50ml..........10 lei

Campari  50ml.................10 lei

Ramazzotti 50ml...............11 lei

Beefeater   50ml...............10 lei

Martini Rosso   50ml.......10 lei

Martini Bianco  50ml......10 lei

Martini Dry  50ml............10 lei

Jagermeister  50ml ..........12 lei

Ouzo 12  50ml ...............12 lei

Sambuca Molinari 
50 ml ................................12 lei

Jose Cuervo 30ml ............15 lei

Drambuie  50ml .............15 lei

Kahlua  50ml .................12 lei

Baileys  50ml ...............12 lei

BAUTURI
RACORITOARE

Apa minerala 330 ml...........6 lei
Apa plata 330ml.................6 lei

Apa tonica  250 ml..............6 lei

Coca-cola  250 ml...............6 lei

Sprite  250 ml.......................6 lei 

Fanta  250 ml........................6 lei 

Nestea  250 ml......................6 lei 

Bitter lemon  250 ml.............6 lei 

Cappy nectar   250ml...........7 lei 

Energizant   250ml.............12 lei 

Limonada  250ml.................9 lei 

Fresh de portocale&grapefruit 

250ml.................................12 lei 

Santal  250ml.....................6 lei

CAFEA SI  CEAI

Espresso...............................7 lei
Cappuccino...........................8 lei
Café latte ..............................8 lei
Frappe................................12 lei
Irish coffee.........................15 lei
Ceai ......................................6 lei
Ciocolata calda.....................9 lei

COCKTAILURI -  50ml

Cosmopolitan.....................18 lei 
vodka, suc coacaze, triplusec, suc 

lime

Pina Colada........................20 lei
rom alb, sirop cocos, suc ananas, 
frisca lichida 
  
Mai Tai...............................20 lei
rom alb, rom negru, triplu sec, suc 
lime, sirop rodii
    
Margarita...........................18 lei
tequila, triplu sec, suc lime   
    
Mojito................................18 lei
rom alb, menta, suc lime, zahar brun 
     
Daiquiri..............................18 lei 
rom alb, sirop zahar, suc lime  
     
Caipirinha..........................18 lei
cachaca, lime, zahar brun   
    
Caipiroska..........................18 lei
vodka, lime, zahar brun   
    
Long Island Ice Tea ..........20 lei
rom alb, vodka, gin, tequila, triplu 
sec, suc lime, cola

White Russian ...................18 lei
vodka, kahlua, frisca lichida  
    
Black Russian....................18 lei 
vodka, kahlua     
   
Godmother ......................18 lei
vodka, amaretto     
   
Godfather ........................18 lei 
scotch, amaretto    

Bronx  ...............................18 lei 
 gin, martini rosu, martini dry, suc 
portocale

Americano  .......................18 lei 
campari, martini alb, apa minerala 

Old Fashioned  .................18 lei
scotch, angostura, zahar, apa 
minerala

COCKTAILURI 
NONALCOLICE -  50ml
     
Green Apple.......................12 lei 
lime, suc de mere, zahar brun, sirop 
curaco      

LONG DRINKS - 250ml

Campari Orange.................15 lei
Cuba Libre.........................15 lei
Gin Tonic...........................15 lei
Tequila Sunrise..................15 lei
Campari Soda....................15 lei

SHOT DRINKS

B52....................................10 lei

COKTAILURI
NON-ALCOOLICE

Smoothies..........................12 lei
banana, suc de portocale, sirop 
la alegere

Nada Colada......................12 lei
sirop de cocos, frisca lichida, suc 
de ananas

Vie en Rose........................12 lei

Am tinut un regim, m-am abtinut de la bautura si de la 
mancare multa, iar in paisprezece zile am reusit sa pierd 

doua saptamani (Joe E Lewis)

 “In atentia persoanelor alergice”: “Produsele noastre pot contine urmatorii alergeni: alune, nuci, fistic, lapte si derivate din 
lapte, gluten, grau, seminte de susan, peste, fructe de mare si mustar.



S A L A T E  
A P E R I T I V  
Chiar de mananci o 
salata, nu merge doar apa 
plata…
Eu zic sa asortam usor la 
ce urmeza un vinisor
Sau de urmeaza o cior-
bita, hai sa bem o tuicu-
lita.

ARDEAL
Salata de cartofi (orientala) 
250g......................................8 lei 

Salata de fasole boabe
250g......................................6 lei

MOLDOVA 
Salata de tiri marinati  
200g......................................7 lei

Salata de bureti 200g.........10 lei

VAL AHIA
Salata de ciuperci de padure 
200g...................................15 lei

Salata sarbeasca – rosii, castraveti, ou, 
sunca, masline, ceapa, salata verde, branza, 
250g...................................15 lei

Salata dobrogeana – rosii, ceapa, 
castraveti, ardei gras, telemea
250g...................................15 lei

Salata boeuf 200g..............15 lei

MUNTENIA
Salata de vinete
200g..................................14 lei

VAL AHIA 
Salata de cruditati – pui, morcov, telina 
250g......................................12 
lei

Salata Vinograda – pui fript, ou 
fiert, masline, capere, sfecla   
200g...................................15 lei

BANAT
Salata de bame – bame, rosii, 
ceapa rosie, sunca presata, 
verdeata  200g...................15 lei

M A N C A R U R I
G AT I T E
Aici e vorba de haleala…, 
bautura-i socoteala,
La fiecare potol, un 
produs de vin-alcool,
Sfatuit cu experienta, 
de oamenii cu competenta.
 
ARDEAL
Mancare de pui cu gutui – 
recomandam vin roze  sec, 
demisec,  
200/350g................................21 
lei
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 M E N I U     babadochia

O PREMIERA EUROPEANA A FOST INTRODUCEREA L A TIMISOARA , IN 
12 NOIEMBRIE 1884, A ILUMINATULUI PUBLIC STRADAL.

 IN PREMIERA IN EUROPA, LA TIMISOARA AU INCEPUT, IN 12 
NOIEMBRIE 1884,  SA ARDA PRIMELE LAMPI PUBLICE CU 

FILAMENT DE CARBUNE. 

L A 20 AUGUST 1854 S-A INAUGURAT LINIA ORAVITA-BAZIAS, 
IN LUNGIME DE 62,5 KM, NUMAI PENTRU TRANSPORTUL CARBUNELUI,  ACEASTA 

FI IND PRIMA CALE FERATA CONSTRUITA PE TERITORIUL
DE ASTAZI AL ROMANIEI .
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TIMISOARA DE ASEMENEA PRIMUL ORAS CU TRAFIC FLUVIAL 
REGUL AT IN URMA CONSTRUIRI I  CANALULUI BEGA- DUNARE

1732 -  În  luna noiembrie  c irculă primul  vapor până la  Pancevo.  Din 
cauza di f icul tăţ i lor  de navigare,  în  specie  a  numeroaselor  praguri  de 
nis ip  cauzate  de numeroase secţ iuni  tortuoase,  traseul  es te  abando-
nat .  1735 -  1754 se  construieşte  varianta actuala,  variantă mai  la  

sud,  între  Timişoara ş i  Klekk

www.babadochia.ro www.babadochia.ro

ANGHEL SALIGNY
inginer P O D  C E R N A V O D A

Lucrarea sa cea mai  importantă este  proiectarea în  1888 ş i  construcţ ia  între  1890 -  1895 a 
podului  peste  Dunăre de la  Cernavoda,  care era,  la  acea vreme,  cel  mai  lung din Europa ş i  

printre  cele  mai  importante  poduri  metal ice  cu deschidere mare din lume.  Proiectul  e laborat  
de Sal igny aducea două mari  inovaţ i i  în  construcţ ia  de poduri:  s is temul  nou de grinzi  cu 

console  pentru suprastructura podului  ş i  folosirea oţelului  moale în  locul  f ierului  pudlat  ca 
material  de construcţ ie  pentru tabl iere  de poduri

Perisoare cu smantana – recoman-
dam vin alb tamaios demisec, 
300/250g................................15 lei

Topitura de purcel - recomandam 
vin rosu sec, merlot                      
250g.......................................19 lei

Mancare de prune uscate cu carne 
de miel- recomandam vin rosu sec 
pinot, 300/250g.....................21 lei

Taci si-nghite - mamaliga, branza 
smantana, unt, ou - recomandam 
vin alb demidulce, usor 
450g........................................ 9 lei

Rasol de vita cu hrean, smantana si 
salata de sfecla rosie –vin rosu 
demisec usor
350g.......................................25 lei

Brasovene  - ficatei, ciuperci, 
ceapa, ou, marar, clatite, smantana - 
vin alb demisec 
300g ......................................18 lei 

Pastrav in smantana - recomandam 
vin alb sec usor
200/150g............................... 25 lei

Cotlete ardelenesti – recoman-
dam vin rosu sec
250/200g........................... 25 lei

Ghiveci sasesc - vrabioara, 
legume radacini, cartofi, ardei 
gras, rosii, smantana – recoman-
dam vin  rosu demisec   
250/250g........................... 25 lei

Tocana ardeleneasca -  vitel sau 
porc, ardei gras, galbenus de ou, 
ceapa, legume radacini, unt, 
castravete -recomandam vin rosu 
demisec, 250/200g.............25 lei

Friptura de porc ca la Zalau  – 
recomandam vin rosu demisec 
pinot, 250/150g..................20 lei

Cotlete osenesti   
300g...................................20 lei

Sarmalute ardelenesti  cu 
mamaliga, 300g/200g........16 lei

MOLDOVA 
Pastrav afumat pe varza calita 
250g...................................19 lei

Tochitura moldoveneasca  
...........................................20 lei

Mai tatuca… extremitati de porc, 
ceapa, usturoi, vin, cimbru  
...........................................24 lei

Parjoale, 350g....................18 lei

Pui manastiresc, 250g........18 lei

Salaul Dudei, 250g.............27 lei  

Pui taranesc, 250g............18 lei

Tocanita de pui cu ciuperci 
250/200g............................15 lei

Pui cu smantana
250/200g............................19 lei

VAL AHIA
Frigaruie Aghiuta –porc, afuma-
tura, mustar, cimbru 
300g...................................20 lei 

Pastrama de oaie la tigaie
250 g..................................18 lei 
 
Rata cu masline
200/ 250g...........................28 lei

Plachie de crap      
250/200g............................25 lei

Saramura de crap cu mamaliga            
250/200g............................25 lei

Coaste afumate de porc pe varza  
300/250g............................25 lei

Ostropel de pui cu piure de 
cartofi, 300/200g................16 lei

Tuslama regala,300g..........17 lei

Ciulama de pui, 200g.........17 lei

Ciulama de ciuperci  
200g...................................10 lei

Chiftelute marinate   
300/150g............................18 lei

Zrazi - pilaf de gaina in aluat  
200g...................................20 lei

Tocanita de porc cu praz si 
masline, 200g........f..........20 lei

MUNTENIA
Gigolul brutarului  pulpa de 
berbec dezosata batuta rulata pe 
frigare, gratinata cu pilaf salbatic
250 g .................................22 lei

Ficatei muntenesti  ceapa, vin, 
lapte , 300g ........................18 lei

Tocana haiduceasca                                           
200 g..................................25 lei

Tochitura munteneasca                         
200/200..............................21 lei

Saramura de pui
250/150g............................19 lei

Cartofi de padure (umpluti) 
Vanat, ciuperci de padure, 
cascaval, unt, muguri de pin   
350g...................................25 lei

Mancare de castraveti murati cu 
carne de porc
200/200g............................20 lei

Ciuperci pane cu sos de cascaval 
300/150g ............................15 lei 
  
Snitel din piept de pui   
250g...................................18 lei

Tigaie munteneasca(picanta)  
200/200g............................24 lei

Batog de crap pe varza   
200/200g............................20 lei

Tocanita de purcel   
200/200g............................20 lei

Crap prajit cu mujdei
si mamaliga, 250/200g.......25 lei

Pulpe de pui la ceaun cu mujdei 
si mamaliga, 250/200g.......18 lei

BANAT
Tocana negustorului (vitel)  
200/200g............................20 lei

Rata pe varza
200/200g............................28 lei

Snitel de ciuperci   
250g...................................15 lei

Snitel de porc, 250g...........20 lei

Bulz, 350g..........................15 lei

Iahnie de fasole cu ciolan afumat 
250/200g............................23 lei

Lucicos – varza, vita ,porc, otet, rosie, 
afumatura, smantana, tarhon, vin, ceapa 
200/200g............................20 lei

Varza cu ciolan afumat          
250/200g............................23 lei

FRIPTURELE 
si  GRATARE
Gratarul cu jar e incins, 
Spiritele s-au  aprins,
Fleicile ajung la masa,
Se cere un vin de casa.

ARDEAL

Piept de pui marinat la gratar 
250g...................................18 lei

Cotlet de Turda, 300g........25 lei
 
Coaste afumate gratinate
300g...................................21 lei

VAL AHIA
Mititei, 50g.......................2,5 lei

Frigaruie Aghiuta –porc, afuma-
tura, mustar.
250g..................................20 lei

Frigarui de oaie (oaie la tigla)
250g..................................20 lei

Pastrama de oaie la gratar
250g..................................18 lei

MUNTENIA 
Scaricica marinata la gratar
400g...................................26 lei

Muschi impletit de Campulung
300g...................................28 lei

Ceafa la gratar, 250g..........21 lei

BANAT 
Piept de pui umplut cu ficatei si 
afumatura 250g..................22 lei

Muschi de vita la gratar
250g...................................40 lei

Cotlete de berbec la gratar 
250g...................................27 lei

G A R N I T U R I
ARDEAL
Varza calita, 200g.................5 lei

Piure de cartofi, 200g...........6 lei

Cartofi ardelenesti  cu smantana, 
ceapa si afumatura
250g......................................8 lei

Varza cu taietei, 250g...........8 lei

Varza cu cartofi, 250g..........6 lei 

MOLDOVA 
Cartofi cu chimen si branza
250g......................................8 lei

Legume sotate, 200g............6 lei

VAL AHIA 
Cartofi Severin  -  sunca si 
mustar, 250g.........................6 lei

Pilaf sarbesc, 250g...............6 lei

MUNTENIA
Cartofi taranesti, 250 g.........6 lei

Cartofi  babadochia 
250g......................................7 lei

BANAT
Iahnie de fasole, 250g..........7 lei

SALATE
INSOTITOARE
Romanul salata de doua 
feluri are
Una  de aperitiv si alta e 
insotitoare
De zici ca romanu-i prea 
carnivor,
Esti ori neatent, ori 
rauvoitor ,
Nu esti bun observator?... 
sau esti chiar ofensator.         

ARDEAL
Salata de ceapa, 200g...........4 lei 

Salata de sfecla cu hrean
200g......................................6 lei

MOLDOVA  
Salata de curechi (varza)
200g......................................5 lei

Salata de castraveti cu usturoi 
200g......................................6 lei

VAL AHIA
 
Salata de ardei copti  
200g......................................7 lei

Salata de gogosari  
200g......................................6 lei

MUNTENIA
Salata de vara asortata  
200g......................................6 lei

Salata de muraturi asortate  
200g......................................7 lei

BANAT  
Salata verde 150g................5 lei

D I V E R S E
 
Fara acest capitol mic
Nu prea poti manca nimic
Cum se duc la zei ofrande 
Noi dam la potol
mosmoande

Mujdei sasesc, 100 g............3 lei
smantana, tarhon, otet, miere

Sarmuzac, 100 g...................3 lei
maioneza de usturoi cu ierburi

Mujdei de usturoi, 100 g......3 lei

Sos tiganesc, 100 g...............5 lei

Mustar.................................1 leu 

Ketchup...............................1 leu 

Paine ...................................1 leu 
 
Mamaliga.............................4 lei 

Smantana..............................2 lei 

Hrean....................................2 lei 

Ardei iute............................1 leu 
 
Lamaie..............................1,5 lei 

Unt....................................1,5 lei 

D E S E R T

Nu vom da un decret, 
dar acum va spunem cert,
Dupa un asa festin, merge 
si un vin desert.

ARDEAL
Papanasi 250g....................12 lei 

MOLDOVA  
Poale-n brau 250g..............10 lei

VAL AHIA
Clatite gratinate cu branza, 
smantana si stafide 
250g......................................8 lei

Clatite cu ciocolata ,150g.....8 lei

Clatite cu gem de visine 
150g......................................8 lei

Clatite cu inghetata 

150g......................................8 lei

MUNTENIA
Placinta Babadochia
200g...................................11 lei

Pere in sos caramel
cu inghetata, 200g..............12 lei

Placinta cu mere, 150g......10 lei

BANAT
Galusti cu prune
150g......................................9 lei

Inghetata de vanilie si ciocolata 
150g...................................10 lei


